
MENÚS NAVIDAD 
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Hotel Catalonia Eixample 1864 
Roger de Llúria 60 
08009 - Barcelona 

Tel.: 93 272 00 50 
eixample1864.convenciones@cataloniahotels.com  



Porque eres solidario, elige Catalonia 

Con la colaboración de:

www.10menus1navidad.com

Celebra la Navidad con nuestros menús para grupos y 
protagoniza una acción solidaria con tus compañeros de 

trabajo, familiares o amigos. 

Por cada 10 menús que consumáis en nuestros hoteles, 
donaremos un menú solidario al comedor social de la 

Fundació Arrels para personas sin hogar.
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Jamon iberico 
 
Pan de coca de cristal con tomate 
 
Croquetas de pollo ecologico 
 

Croquetas de carrillera y ceps	
	
Precio	por	persona:	8€	

	
	
Aperitivo 2 

	
Croquetas de bacalao con xamfaina 
 
Croquetas de setas 
 
Pan de coca de cristal con tomate 
 
Jamon iberico 
 
Crujiente de langostino 
 
Mini blini con pastel de mariscos 
 
Precio	por	persona:	15€	
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Primeros 
  
Ensalada de pulpo ahumado , panceta eco y vinagreta de 
mango y maracuyá 
  
Ensalada de virutas de jamón ibérico, crujientes de pan de 
espelta, y aliño de pistachos verdes 
  
Coca de hortalizas asadas, cremoso de romesco 
tradicional y sus brotes 
  
Segundos 
  
Pollo relleno a la catalana con butifarra del perol y frutos 
secos con salsa moscatel y tomillo 

  
Lomo de bacalao, lecho de tomates confitados, pasas y 
cebolla de Figueras caramelizada 

  
Carrillera de ternera asada a baja temperatura, puré 
rustico de patata y trufa negra 
  
  
POSTRE 
 
Lingote de chocolate y avellana  
*Turrones & neulas” 
 
BODEGA   
 
Aguas minerales 
Vino blanco Segura Viudas D.O. Penedés 
Vino tinto Segura Viudas D.O. Penedés 
Cava Aria Segura Viudas 
Café &infusiones 
 
 
Precio por persona: 38€ 
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Primeros 
 
Salmon marinado, mato, texturas de remolacha, 
mantequilla de finas hierbas y vinagreta de olivas negras 
 
Raviolis fríos de salpicón de mariscos y  verduras salteadas, 
con cremoso de azafrán 
 
Bouquet de lechugas tiernas, laminas de magret de pato, 
naranja y vinagreta de nueces 
 
 
Segundos 
 
Suprema de rodaballo, verduras de temporada salteada a 
la mantequilla de ajos tiernos y suave aliño de encurtidos 

 
Medallones de pierna de cordero, compota de manzana y 
canela salsa de su jugo y romero fresco 
 
Entrecot de ternera, salsa de setas, pastel de patatas y 
boniato 
 
 
Postre 
 
Lingote de chocolate y avellana  
*Turrones & neulas” 
 
 
BODEGA 
 
Aguas minerales 
Vino blanco Segura Viudas D.O. Penedés 
Vino tinto Segura Viudas D.O. Penedés 
Cava Aria Segura Viudas 
Café &infusiones 
 
 
Precio por persona: 45€ 
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PICA PICA 
 
pan de coca de  cristal con tomate 
  
jamon iberico 
  
latita de mini ensalada de pulpo ahumado y panceta con 
vinagreta de mango y maracuya 

  
tosta de espelta con pimientos confitados, anchoa de l'escala y 
vinagreta de encuritdo 
  
croquetas de carrillera de ternera con ceps 
  
croquetas de bacalao con xamfaina 
  
brocheta crujiente de langostino con romesco 
  
solomillo de ternera , salsa suave de setas y graten de patatas 
finua trufado 
  
suquet tradicional de rape y gambas y cremoso de azafran 
  
 Postre 
 
Lingote de chocolate y avellana  
*Turrones & neulas” 
 
 
BODEGA 
 
Aguas minerales 
Vino blanco Cop deVent D.O. Empordà 
Vino tinto Fra Guerau D.O. Montsant 
Cava Freixenet Brut Nature 
Café &infusiones 
 
 
Precio por persona: 55€ 
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